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Baden-Wiirttemberg

ROYAL BUSINESS

RESTAURANTS

Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
Suppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe Tagessuppe
Vorspeise
Putenstreifen ,sti3-sauer” . Rindfleisch in wiirziger . . u . o
. Penne in Tomaten- : - Pasta in Spinat- KasesoRe Gemiseragout mit Reis
Pasta / Wok mit Gemu§e pnd BasilikumsoRe SoBe mit Zucchini und mit Kirschtomaten *1 und frischen Krauter
Basmatireis Karotten
Uberbackenes Panierte Hausgemachte Schweinefilet-
T ti Schweineriickensteak an Hahnchenschnitzel mit Fleischkiichle an Currywurst an pikanter geschnetzeltes in
agestpp BratensoRRe und Pommes frites und Zitrone RahmsoRe und SoRe mit Pommes frites *2,3 PfifferlingsoRe und
Krduterreis *12 Butterspatzle Bandnudeln
. KaHi::rss%ﬁazcr?rfeéi t Frische Kartoffel- Gebratenes Lachsfilet auf
Grill Mandeln Rosinen und Gemiisebratlinge mit Blattspinat und feiner
Apfelmus SchnittlauchsoRe Gemise- WeiBweinsoRe *12
Beilagen Marktgemiise Marktgemiise Marktgemiise Marktgemiise Marktgemiise
1lag Auswahl vom Biiffet Auswahl vom Biiffet Auswahl vom Biiffet Auswahl vom Biiffet Auswahl vom Biiffet
Salate Frische nach Saison *6 Frisch nach Saison " Frisch nach Saison " Frisch nach Saison " Frisch nach Saison "
Desserts Variation zur Auswahl *1 Variation zur Auswahl™ Variation zur Auswahl™ Variation zur Auswahl™ Variation zur Auswahl™
I I TIIIEIE—E====BZ====—————\
Zum Abendessen servieren wir lhnen ein reichhaltiges kaltes Biifett sowie das folgende warme Tagesgericht:
Abendessen
Tagesempfehlung Tagesempfehlung Tagesempfehlung Tagesempfehlung Tagesempfehlung




